
B R E A D M A I N  C O U R S E S

BUNS & BUTTER 24
לחמניות וחמאת סחוג ירוק

C R U D O

82TUNA SASHIMI & SHERRY CREAM
סשימי טונה אדומה, פונזו עגבניות, קרם שרי,
צנונית כבושה, צ'ילי 

73BEEF TARTARE & HORSERADISH
טרטר בקר, איולי חזרת, צלפים, קורנישון, סלרי,
חלמון כבוש 

62CURED SALMON
סלמון כבוש, שמנת חמוצה, חרדל מותסס, שמיר,
תפוז 

78CRISPY CAULIFLOWER BUN
באן כרובית פריכה, איולי קשיו, קארי ירוק, בצל
מוחמץ

64MAC N’ CHEESE
מק אנד צ'יז, פסטה צינורות, מוצרלה, צ'דר,
גרוייר, בייקון טלה 

114SEARED SALMON & COCONUT
סלמון צרוב, ירקות ירוקים, קרם קוקוס למון גראס 

84FANTASTIC BURGER
המבורגר 170 גרם בלחמניה, צ'דר, איולי קורנישון,
צ'יפס 

82SHORTRIB BUN & CURRY AIOLI
באן שורטריב מפורק, איולי קארי, לאליק, ברביקיו

97MINUTE STEAK FRITES
שייטל צרוב, צ'יפס, צ'ימיצ'ורי סלרי 

D E S S E R T S

56NOUGAT & CHOCOLATE
כדור נוגט, קרם שוקולד בלגי, גנאש שוקולד ואגוזי
לוז, פירורי אוריאו

58CHEESECAKE & SALTED CARAMEL
עוגת גבינה אפויה בציפוי וניל, קרם קרמל
מלוח, טוויל שקדים

58CARROT CAKE & CREAM
עוגת גזר, קרם מסקרפונה, קראמבל שוקולד לבן

58TIRAMISU
טיראמיסו קלאסי

YES! WE DO EVENTS.
רוצים לעשות אירוע בפנטסטיק?
סרקו את הקוד

64CAESAR SALAD
סלט קיסר, קרוטונים, פקורינו 

56TOMATO & FETA
סלט עגבניות, בצל ירוק, כוסברה, גבינת פטה 

68LETTUCE & MAPLE
חסות פריכות, ויניגרט מייפל, אנדיב, אגס, אגוזי לוז 

S A L A D

62

72

58VEGAN GYOZA

GRILLED BROCCOLI & PINE NUTS

SHRIMP DIM SUM & CORN

גיוזה ירקות שורש, סויה מתובלת, קונפיטורת צ'ילי,
בצל ירוק 

ברוקולי בגריל, קרם צנובר, צ'ילי מותסס, לימון,
שקדים 

דים סאם שרימפס, צ'אודר תירס, טוביקו שחור 

W A R M  S T A R T E R S

68SPRING CHICKEN & GOCHUJANG
יקיטורי פרגית, גלייז גוצ'וג'אנג, קשיו 

שף אור נודלמן

H A P P Y  H O U R

18:00 - 20:00

I  D O N ’ T  G I V E  A  F * * K
J U S T  F E E D  M E

350 לאורח

המושלמת! פנטסטיק  חווית 
של מהמיטב  המורכבת  זוגית  טעימות  ארוחת 

פנטסטיק: מר 
, גי זו וקינוח  עיקריות  שתי  ראשונות,  שלוש 

זוג לכל  קוקטיילים  שמונה  י  ו ו בלי



E A T S  &  T R E A T S
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